Le Retour du Marcheé
Entrée + plat + dessert 25 €

ENTREES
Carpaccio de Beeuf Charolais
Croustillant de camembert,
Pommes Caramel au cidre
CEuf Mimosa

PLATS
Marmite du Pécheur,
Macon blanc et creme fraiche
Fricassée de volaille a I'ancienne,
écrasé de pommes de terre
Cassolette de Cochon
a la provencale

DESSERTS
Tarte normande,
caramel beurre salé
lle Flottante,
creme anglaise

37 € Boissons comprises
Accompagne d’'un Kir Normand,
Une bouteille de vin pour 3 pers.

(Sauvignon Blanc, Domaine de la Folie,
Beaujolais Rouge, Domaine Laforét)
Café ou Thé

Les Saveurs du Terroir
Entrée + plat + dessert 29,90 €

ENTREES
Gravlax de Saumon
Terrine du Bistrot
Cassolette de moules,
au beurre dail

PLATS
Faux-filet frangais,
sauce marchand de vin
Filet de Dorade royale,
roti au pesto rouge
Supréme de volaille,
sauce Neufchatel

DESSERTS
Tourte au pommes,
raisins, cannelle, creme glacee vanille
Mousse au Chocolat noire maison
Créme brulée,
Vanille Bourbon

44,90 € Boissons comprises
Accompagne d'un Kir vin blanc,
Une bouteille de vin pour 3 pers.

(Chardonnay Blanc, Domaine de la Folie,
Bordeaux Cote de Blaye,
Chéateau Bourdieu)

Cafe ou Thé

Le Gourmand des Maraichers
Entrée + plat + dessert 45 €

ENTREES
Gravlax de Saumon
Foie gras de canard Maison,
chutney de mangue (+ 5 euros)
Six escargots de Bourgogne a lall
9 Huitres de la Manche

PLATS
1/2 Magret de canard au cidre fermier,
écrasé de pommes de terre
Filet de Bar réti au thym,
poélee de legumes
Coeur de Filet de Boeuf,
sauce Porto, gratin dauphinois

Assiette
de fromages normands

DESSERTS
Moelleux au chocolat, coeur fondant
Tiramisu au caramel beurre salé
Tulipe nougatine aux fruits rouges

65 € Boissons comprises
Accompagné d’'un Kir Royal,
Une bouteille de vin pour 3 pers.
(Petit Chablis Domaine Verger,
Haut-Médoc, Chateau Marcillanet)
Café ou Thé




